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- - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1

- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 2

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 3

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 4

- Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 5

- Зимняя сессия Летняя сессия

Закреп
ленная

-

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Факт

По
плану

Ауд. СР
Конт
роль

Пр.
подгот

з.е.  на
курсе

Лек Пр СР Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр КСР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Лаб Пр СРБП СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Пр СРБП СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр КСР СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Лаб Пр КСР СРБП СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Лек Лаб Пр СРБП СР
Конт
роль

Формы
контр.

Лек Пр КСР СРБП СР
Конт
роль

Формы
контр.

Код Компетенции

Блок 1.Дисциплины 216 7776 850 6462 392 44 48 12 26 214 20 4 32 482 38 34 4 32 46 728 56 45 54 10 36 6 851 51 38 16 22 502 34 43 40 6 30 641 39 48 46 659 39 45 52 12 32 10 508 34 54 8 42 10 810 48 35 40 6 34 645 31 30 30 422 22

Обязательная часть 185 6660 718 5527 343 44 48 12 26 214 20 4 32 482 38 34 4 32 46 728 56 45 54 10 36 6 851 51 38 16 22 502 34 28 20 18 336 22 40 36 505 31 32 30 12 16 10 306 22 42 8 34 10 622 40 32 40 6 34 645 31 20 22 336 18

Б1.О.01 Философия 2 3 108 10 94 4 3 6 4 94 4 з 57 УК-1.1; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-5.1; УК-5.3; УК-9.1

Б1.О.02 История России 1 4 144 12 77 9 4 4 32 4 4 46 45 9 э 56 УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3

Б1.О.03 Иностранный язык 2 12 9 324 22 285 17 4 4 32 4 32 2 66 4 з 5 6 62 4 з 6 93 9 э 44 УК-4.3; УК-4.4; УК-4.6; УК-5.2

Б1.О.04 Безопасность жизнедеятельности 1 2 72 6 62 4 2 4 2 62 4 з 80 УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5

Б1.О.05 Физическая культура и спорт 1 2 72 6 62 4 2 4 2 62 4 з 12 УК-7.1; УК-7.2; УК-7.3

Б1.О.06 Русский язык и культура речи 1 2 72 8 60 4 2 4 32 4 28 4 з 40 УК-4.1; УК-4.2; УК-4.5

Б1.О.07 Аналитическая химия 2 3 108 12 92 4 3 8 4 92 4 з 87 УК-1.1; УК-1.2; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.2

Б1.О.08 Экономика 2 2 72 10 58 4 2 4 6 58 4 з 31
УК-1.1; УК-1.3; УК-10.1; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; 
УК-11.4; УК-11.5; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-5.4

Б1.О.09 Правоведение 4 2 72 12 56 4 2 8 4 56 4 з 34
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-10.2; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; УК-11.1; УК-11.2; 
УК-11.3; УК-11.4; УК-11.5

Б1.О.10 Социология 2 2 72 4 64 4 2 2 2 64 4 з 98
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; 
УК-11.4; УК-11.5

Б1.О.11 Политология 3 3 108 6 98 4 3 2 4 98 4 з 5
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-10.1; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; УК-11.1; УК-11.2; 
УК-11.3; УК-11.4; УК-11.5

Б1.О.12 Основы российской государственности 1 2 72 6 62 4 2 2 4 62 4 з 98 УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3

Б1.О.13 Математика 1 1 7 252 36 203 13 7 2 8 26 6 8 54 4 з 4 8 123 9 э 64 ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.14 Физика 2 1 7 252 22 217 13 3 4 4 96 4 з 4 8 6 121 9 э 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.15 Информатика 2 1 6 216 18 185 13 3 2 6 96 4 з 3 2 8 89 9 э 64 УК-1.3; УК-10.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ПК-1.2

Б1.О.16 Химия биологически активных веществ 2 3 108 12 92 4 3 8 4 92 4 з 87
УК-8.2; ОПК-1.1; ОПК-1.4; ОПК-2.1; ОПК-2.3; ОПК-2.5; ОПК-4.4; ОПК-4.6

Б1.О.17 Основы биологии и микробиологии 1 3 108 8 96 4 3 2 34 2 4 62 4 з 87 УК-8.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.18 Пищевая микробиология 1 3 108 10 89 9 3 6 4 89 9 э 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.4; ОПК-2.5

Б1.О.19 Основы общей и неорганической химии 1 4 144 14 121 9 6 4 4 6 62 2 2 59 9 э 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.20 Органическая химия 2 5 180 16 155 9 5 5 10 6 155 9 э 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.21 Биохимия 2 3 108 16 88 4 5 3 10 6 88 4 з 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.4

Б1.О.22 Пищевая химия 2 3 108 16 88 4 5 3 10 6 88 4 з 87 УК-1.1; УК-2.1; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.4

Б1.О.23 Электротехника и электроника 2 2 72 10 58 4 2 6 4 58 4 з 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.24 Продуценты биологически активных веществ 1 2 72 6 62 4 2 2 4 2 62 4 з 87
ОПК-2.2; ОПК-3.3

Б1.О.25 Инженерная и компьютерная графика 1 4 144 16 119 9 4 4 4 28 8 91 9 э 87 УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.4; ОПК-1.5; ОПК-2.2

Б1.О.26 Метрология 1 3 108 10 89 9 4 3 6 4 89 9 э 87
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; ОПК-1.2; ОПК-1.4; ОПК-2.1; 
ОПК-2.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-3.5

Б1.О.27 Тепло- и хладотехника 3 4 144 14 121 9 4 8 6 121 9 э 87 УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-3.3

Б1.О.28 Введение в технологию пищевых продуктов 2 3 108 16 82 4 3 10 6 6 82 4 з 87
ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.3; ОПК-4.4

Б1.О.29 Физическая и коллоидная химия 2 4 144 18 117 9 4 8 4 6 117 9 э 87 УК-1.1; УК-1.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2

Б1.О.30
Технологические добавки для пищевых
производств

3 3 108 16 88 4 3 10 6 88 4 з 87
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.3; ОПК-4.4

Б1.О.31 Технология вкусовых пищевых продуктов 5 6 216 22 185 9 6 10 12 185 9 э 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.3; ОПК-4.4

Б1.О.32
Технология биологически активных веществ из
растительного сырья

5 6 216 22 185 9 6 10 12 185 9 э 87
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.3; ОПК-4.4

Б1.О.33 Генетически модифицированные продукты 5 3 108 14 90 4 3 10 4 90 4 з 87
УК-8.1; УК-8.2; ОПК-2.1; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-4.3; ОПК-
4.4

Б1.О.34
Технологии пищевых ингредиентов из
растительного сырья

4 4 144 18 117 9 4 10 8 117 9 э 87
УК-8.2; ОПК-2.1; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.3; ОПК-4.4; 
ОПК-4.5; ПК-2.1; ПК-1.1; ПК-1.2

Б1.О.35
Экспертиза продовольственного сырья и
пищевых продуктов

4 4 5 180 24 137 9 5 8 8 8 10 137 9 эр 87
УК-1.1; УК-1.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.4; ОПК-4.6; ОПК-
5.5; ПК-2.2

Б1.О.36
Идентификация и фальсификация пищевых
продуктов

4 4 5 180 28 133 9 5 10 8 10 10 133 9 эр 87
УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; ОПК-3.1; ОПК-4.4; ОПК-4.6; ОПК-5.5; ПК-2.2

Б1.О.37
Физико-химические методы анализа
продовольственного сырья и ингредиентов
продуктов питания

3 5 180 20 151 9 5 10 10 151 9 э 87

ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.4; ОПК-4.5; ОПК-4.6; ОПК-5.5; ПК-2.1; ПК-2.2

Б1.О.38
Химическая и биологическая безопасность
продуктов питания

4 3 108 14 85 9 3 10 4 85 9 э 87
УК-8.1; УК-8.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-
4.4; ОПК-4.6

Б1.О.39
Физико-химические основы и общие принципы
переработки растительного сырья

3 3 5 180 20 151 9 5 10 10 151 9 эр 87

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.5; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2

Б1.О.40
Биотехнологические основы производства и
переработки растительного сырья

4 5 180 10 161 9 3 5 6 4 161 9 э 87
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-4.1

Б1.О.41 Процессы и аппараты пищевых производств 3 4 144 20 115 9 4 10 10 115 9 э 87
УК-8.1; УК-8.2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-
4.3; ПК-2.2

Б1.О.42
Основы технологий пищеконцентратного
производства

4 5 180 20 151 9 5 10 10 151 9 э 87
УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; ОПК-2.1; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.2; 
ОПК-3.3; ОПК-4.5; ПК-2.2

Б1.О.43
Стандартизация и сертификация продуктов
питания

5 5 6 216 20 187 9 9 6 10 10 187 9 эр 87
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ОПК-4.5; 
ОПК-4.6; ПК-2.1; ПК-2.2

Б1.О.44 Основы проектирования пищевых предприятий 5 5 180 20 151 9 5 10 10 151 9 э 87
ОПК-1.4; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.2; ОПК-3.5; ОПК-5.1; ПК-2.2

Б1.О.45 Экспертиза биологически активных веществ 5 6 216 24 183 9 6 10 6 8 183 9 э 87

УК-1.1; УК-1.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.4; ОПК-1.5; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-
3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.4; ОПК-3.5; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.4; ОПК-4.5

Б1.О.46 Общая технология пищевых производств 3 3 4 144 18 117 9 4 10 8 117 9 эр 87 ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ПК-2.2

Б1.О.47
Системы менеджмента и управление качеством
пищевой продукции

4 3 108 16 88 4 5 3 10 6 88 4 з 87
УК-1.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; ОПК-5.4; ОПК-5.5

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 31 1116 132 935 49 15 20 6 12 305 17 8 10 154 8 13 22 16 202 12 12 8 188 8 3 10 8 86 4

Б1.В.01
Методы исследования ингредиентов продуктов
питания и биологически активных веществ

3 4 144 16 119 9 4 6 6 4 119 9 э 87

ПК-1.1; ПК-1.2

Б1.В.02
Социальное взаимодействие в командной
работе

3 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 15
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; 
УК-6.1; УК-6.3; УК-9.2

Б1.В.03
Стратегии личностно-профессионального
развития

3 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 15
УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4

Б1.В.04 Основы инклюзивной культуры 4 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 15 УК-9.1; УК-9.2

Б1.В.05
Медико-биологические требования и
санитарные нормы качества пищевых
продуктов

3 3 108 10 94 4 3 4 6 94 4 з 87

УК-7.1; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; ПК-2.6

Б1.В.06
Системы управления технологическими
процессами и информационные технологии

4 3 108 10 94 4 3 6 4 94 4 з 87
УК-1.3; ПК-2.6; ПК-1.2; ПК-1.4

Б1.В.07 Экономика и управление производством 4 2 72 14 54 4 2 8 6 54 4 з 87 УК-1.2; УК-10.1; УК-10.3; ПК-2.1; ПК-2.3; ПК-2.5

Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины 1 4 3 108 16 88 4 3 10 6 88 4 з УК-7.1; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.01.01 Пищевая комбинаторика 4 3 108 16 88 4 3 10 6 88 4 з 87 УК-7.1; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.01.02 Проектирование пищевых продуктов 4 3 108 16 88 4 3 10 6 88 4 з 87 ПК-1.5

Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины 2 3 4 144 14 126 4 4 10 4 126 4 з УК-7.1; ПК-1.2; ПК-1.4; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.02.01 Нутрициология 3 4 144 14 126 4 4 10 4 126 4 з 87 УК-7.1; ПК-1.2; ПК-1.4; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.02.02 Физиология питания 3 4 144 14 126 4 4 10 4 126 4 з 87 УК-10.2; УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; ПК-1.2; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины 3 4 3 108 10 94 4 3 6 4 94 4 з ПК-1.5

Б1.В.ДВ.03.01 Контроль качества на производстве 4 3 108 10 94 4 3 6 4 94 4 з 87 ПК-1.5

Б1.В.ДВ.03.02
Термохимический контроль качества на
пищевом производстве

4 3 108 10 94 4 3 6 4 94 4 з 87
ПК-1.5

Б1.В.ДВ.04 Элективные дисциплины 4 5 3 108 18 86 4 3 10 8 86 4 з ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.04.01
Технология и промышленное использование
ферментных препаратов

5 3 108 18 86 4 3 10 8 86 4 з 87
ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.5

Б1.В.ДВ.04.02
Обогащение продуктов питания биологически
активными веществами

5 3 108 18 86 4 3 10 8 86 4 з 87
ПК-1.5

Блок 2.Практика 18 648 10 278 648 3 2 60 46 3 2 60 46 3 2 60 46 9 2 60 46 2 120 94

Обязательная часть 6 216 4 92 216 3 2 60 46 3 2 60 46

Б2.О.01 Учебная практика 23 6 216 4 92 216 3 2 60 46 о 3 2 60 46 о

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-6.1; УК-6.2; 
УК-6.3; УК-6.4; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-1.4; ОПК-1.5; ОПК-
2.2; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-3.5; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; 
ОПК-4.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.5; ПК-2.6; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-
1.3; ПК-1.4; ПК-1.5

Б2.О.01.01(У) Ознакомительная практика 2 3 108 2 46 108 3 2 60 46 о 87

УК-1.2; УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; ОПК-1.1; 
ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-1.4; ОПК-2.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ПК-2.1; ПК-1.1; ПК-
1.4

Б2.О.01.02(У) Технологическая практика 3 3 108 2 46 108 3 2 60 46 о 87

УК-1.1; УК-1.2; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ОПК-1.4; ОПК-1.5; ОПК-
2.2; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-3.5; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ОПК-
4.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.5; ПК-2.6; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; ПК-1.5

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 432 6 186 432 3 2 60 46 9 2 60 46 2 120 94

Б2.В.01 Производственная практика 5 45 12 432 6 186 432 3 2 60 46 о 9 2 60 46 о 2 120 94 з
УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.5; ПК-
2.6; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; ПК-1.5

Б2.В.01.01(П) Экспертно-аналитическая практика 45 6 216 4 92 216 3 2 60 46 о 3 2 60 46 о 87
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; 
ПК-1.5

Б2.В.01.02(Пд)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

5 6 216 2 94 216 6 2 120 94 з 87
УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-1.4; 
ПК-1.5

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 216 2 158 36 6 2 20 158 36

Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

6 216 2 158 36 6 2 20 158 36 87

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; 
УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-3.5; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; 
УК-4.6; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-7.1; УК-7.2; 
УК-7.3; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; 
УК-10.3; УК-10.4; УК-10.5; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; УК-11.4; УК-11.5; ОПК-
1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-1.4; ОПК-1.5; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-
2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-3.5; ОПК-4.1; ОПК-
4.2; ОПК-4.3; ОПК-4.4; ОПК-4.5; ОПК-4.6; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-
5.4; ОПК-5.5; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-2.5; ПК-2.6; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; 
ПК-1.4; ПК-1.5

ФТД.Факультативные дисциплины 8 288 32 240 16 8 12 12 180 12 4 4 60 4

ФТД.01 Технология хлеба и кондитерских изделий 4 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 87
УК-4.2; УК-4.5; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-
4.3; ОПК-4.4; ОПК-4.5; ОПК-4.6

ФТД.02
Основы разработки биологически активных
добавок

4 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 87
УК-1.1; УК-1.2; УК-6.1; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-
3.1; ПК-2.1

ФТД.03
Основы математического моделирования
технологических процессов

4 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 87
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-6.1; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

ФТД.04
Информационно-коммуникационные технологии
в профессиональной деятельности

4 2 72 8 60 4 2 4 4 60 4 з 87

УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-2.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-1.4; 
ОПК-1.5

План Учебный план бакалавриата '19.03.02 Продукты питания ЗФО 2025.plx', код направления 19.03.02, профиль : Технология и экспертиза пищевых ингредиентов и биологически активных добавок, год начала подготовки 2025


